
Elementy grzejne rurkowe do urządzeń gastronomicznych. Produkujemy grzałki z stali nierdzewnych typu AISI
oraz Incoloy. Materiały dobierane są w zależności od warunków pracy urządzeń. Profilowanie elementów grzejnych
wykonywane jest ściśle pod zamówienie klienta. Produkty nasze posiadają znak jakości VDE, CE.

Zastosowanie:

• frytkownice

• kotły warzelne

• bemary

• patelnie

• podgrzewacze potraw

Zamawiając, należy określić:

• moc [W] 

• napięcie [V] 

• wymiary [mm] 

• wyprowadzenie prądowe 

• ilość [szt] 

Mile widziany rysunek techniczny lub wzór grzałki. 

DANE TECHNICZNE
GRZAŁKI RURKOWE – DO CIECZY – URZĄDZENIA GASTRONOMICZNE

TERMIK Sp. z o.o.
Marcinkowo 106, 11-700 Mrągowo, tel. 89 741 73 75, fax. 89 741 87 25, e-mail: info@termik.pl 

Przykład zamówienia:

Element grzejny garownika 1000W 230V kształt "M"wg 
rysunku

Ilość: 60 szt


